10 | Praventionsmassnahmen im Hygienekonzept qualivista

qualivista gliedert sich in ibergeordnete Anforderungen, Kriterien und weiterfihrende Vorgaben (Anh&nge und
Grundlagenpapiere externer Anbieter). Die nachfolgenden Inhalte sind Teil der genehmigten Masterversion von
qualivista. Wo nétig, wurden diese auf die Bedirfnisse der betreffenden Kantone angepasst.

Allgemeine Schutz- und Praventionsmassnahmen fir alle Mitarbeiter/innen

Handehygiene, Handewaschen, Handedesinfektion und Hautpflege

Reinigung der Raumlichkeiten (Vgl. 0204A Hauswirtschaftskonzept)

)
)
c) | Nachweisliche Durchfiihrung von Selbstkontrollen (mindestens einmal pro Jahr)
)
)

Reinigung und Desinfektion von Materialien und Instrumenten

f) | Beheben von allenfalls festgestellten Mangeln der letzten Lebensmittelkontrolle (Kontrolle durch
Lebensmittelinspektorat)
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